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Aggarpsskolan i Svedala vinnare i Arla Guldko 2025

Aggarpsskolan i Svedala segrade i tävlingskategorin Bästa Matglädjeskola. Priset delades ut vid den stora Arla Guldkogalan under måndagen den 12 maj i Stockholm, en dag full av inspiration, lärande och matglädje.

På Aggarpsskolan handlar måltiderna lika mycket om maten på tallriken som om atmosfären, dialogen och känslan av att alla är välkomna. Skolans 700 elever serveras mat som lagas från grunden med flera valmöjligheter och ett varierat salladsbord. Eleverna är delaktiga i menyn och särskilda initiativ minskar matsvinnet, till exempel att få bygga egna rätter av rester. Måltiden ska vara en helhetsupplevelse där maten, bemötandet och engagemanget blir skoldagens höjdpunkt för eleverna. Kökets arbete har nu lett till en vinst i Arla Guldko 2025.

-  Det är otroligt kul att vi har vunnit och det betyder jättemycket för oss, säger Mattias Buttler köksmästare på Aggarpsskolan. Att vinna Arla Guldko är ett fantastiskt kvitto på det jobb vi gör.

Juryns motivering:
Med en helhetsupplevelse där gästen är i fokus imponerar vinnaren av Arla Guldko Bästa Matglädjeskola 2025. Maten är fantastisk och varierad och måltiden används som pedagogisk möjlighet som lockar till både lärande och att prova nya smaker. En varm kontakt mellan elever och måltidspersonal är påtaglig, ledarskapet i köket är tydligt och skolrestaurangen är en mötesplats där man gärna vill hänga kvar. Elevernas inflytande på maten är lika självklar som att matglädje här mäts i kundnöjdhet. 

Finalister och vinnare i Arla Guldko utses av särskilt tillsatta jurygrupper, där några av Sveriges främsta stjärnkockar deltar. I juryn för Bästa Matglädjeskola är det Paul Svensson, gastronomisk ledare på Rosendals trädgård och som även driver Pauls kök, en konsultbyrå för hållbar utveckling. Vinnaren får, utöver äran, ta emot statyetten Arla Guldko, ett exklusivt diplom och ett utbildningsstipendium. 

Kontaktuppgifter till vinnare och finalister

Vinnare Bästa Matglädjeskola Arla Guldko 2025
Aggarpsskolan, Svedala, Mattias Buttler, köksmästare, mattias.buttler@svedala.se, tel: 070-6808222

Övriga finalister i Bästa Matglädjeskola
Ströveltorps skola, Ängelholm, Erika Baldetorp, tf enhetschef utförarservice Måltid-Skola, erika.baldetorp@engelholm.se, tel: 0431-469117, 
Veingeskolans kök, Laholm, Malin Köhnke Dahlgren, köksmästare, malin.kohnke.dahlgren@laholm.se, tel: 070-2562012
Väståkraskolan, Anderslöv, Lars-Philip Lindborg, kökschef, Lars-Philip.lindborg01@trelleborg.se, tel: 073-3511193

För mer information:
Erica Elfving, projektledare Arla Guldko, Arla Foodservice
Tel 076-1009346
erica.elfving@arlafoods.com

Om stjärnkockarna i jurygrupperna
- Marie Skogström, driver Mat & Vin Slottsparken. Marie deltar i juryn för Bästa Matglädjeförskola.
- Paul Svensson, gastronomisk ledare på Rosendals trädgård. Driver även Pauls kök, en konsultbyrå för hållbar utveckling. Paul deltar i juryn för Bästa Matglädjeskola
- Martin Moses, Årets Kock 2019, ägare av restaurang Human i Göteborg. Martin deltar i juryn för Årets Frukostlyft.
- Malin Söderström, driver restaurangen Moderna museet på Skeppsholmen i Stockholm. Malin deltar i juryn för Bästa Seniormatglädje. 
- Fredrik Eriksson, Årets Kock 1987, krögare på Långbro Värdshus och Restaurang Nationalmuseum. Fredrik leder juryn för specialpriset Årets Guldstjärna.

Om Arla Guldko – firar 25 år
Arla Guldko startade år 2000 som ett initiativ för att hylla vardagshjältar i den offentliga måltiden. Med tävlingen vill Arla driva på utvecklingen och sprida vardagshjältarnas arbetssätt med bland annat kvalitet, hållbarhet, råvaror i säsong, minskat svinn och pedagogik. Tävlingskategorierna i Arla Guldko 2025 är Bästa Matglädjeförskola, Bästa Matglädjeskola, Årets Frukostlyft samt Bästa Seniormatglädje. Dessutom delas utmärkelsen Årets Guldstjärna ut till den eller dem som direkt eller indirekt bidrar till att utveckla det offentliga köket. Läs mer här om tävlingen Arla Guldko


